Handleiding: Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-delig -
Braadpan @ 24 cm & @ 28 cm en Koekenpan g 24 cm & @ 28 cm

Producttitel

Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-delig - Braadpan g 24 cm & @ 28 cm en Koekenpan @ 24 cm & @
28 cm

Inhoud van het product

 1x Braadpan (Diameter 24 cm)

* 1x Braadpan (Diameter 28 cm)

» 1x Koekenpan (Diameter 24 cm)
» 1x Koekenpan (Diameter 28 cm)
» Materiaal: Gietijzer

Gebruiksinstructies

» Gebruik: Geschikt voor het braden, bakken en schroeien van vlees, vis, groenten en andere gerechten
op hoge temperaturen

» Geschikt voor alle warmtebronnen: Ja — inductie, gas, elektrisch, keramisch en halogeen

» Geschikt voor oven: Ja — gietijzer is volledig ovenvast

 Vaatwasserbestendig: Nee — handwas aanbevolen; droog de pan direct na het wassen goed af om
roestvorming te voorkomen

* Inbranden vereist: Ja — brand de pannen in met een dunne laag olie voor eerste gebruik om een
natuurlijke anti-aanbaklaag op te bouwen

* Verhitten: Verwarm de pan geleidelijk op middelhoog vuur; gietijzer geleidt warmte traag maar verdeelt
deze gelijkmatig

» Gebruik van metalen keukengerei: Toegestaan — gietijzer is bestand tegen metalen spatels en lepels

» Opslag: Bewaar de pannen op een droge plaats; breng eventueel een lichte laag olie aan ter
bescherming tegen vocht

* Veiligheid: De steel en het handvat kunnen heet worden tijdens gebruik — gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen

* Niet geschikt voor magnetron: Nee — gietijzer is niet geschikt voor gebruik in de magnetron

Onderhouds- en reinigingsinstructies

* Reiniging: Was het product af met warm water en een mild afwasmiddel. Spoel goed na en droog het
product direct en grondig af.

* Niet in de vaatwasser: Gietijzer niet in de vaatwasser plaatsen; dit beschadigt het materiaal en
veroorzaakt roest.

 Insmeren: Wrijf het product na het drogen in met een dun laagje plantaardige olie of lijnzaadolie om het
te beschermen en het opperviak te onderhouden.

» Roest: Mocht er roestvorming optreden, verwijder dit met een stijve borstel en behandel het opperviak
opnieuw met olie.

» Schurende middelen: Gebruik geen staalwol of agressieve schoonmaakmiddelen; dit beschadigt het



opperviak.
» Opslag: Bewaar het product op een droge plaats om roestvorming te voorkomen.

Veiligheidsinstructies

» Gewicht: Gietijzer is zwaar materiaal. Til en draag het product met beide handen om letsel te
voorkomen.

* Hitte-geleiding: Gietijzer geleidt en behoudt warmte uitstekend. Wees voorzichtig bij contact met verhit
product; gebruik ovenwanten of pannenlappen.

 Scherpe randen: Controleer op scherpe randen of bramen voor het eerste gebruik.

* Vochtigheid: Stel het product niet langdurig bloot aan vocht of water om roestvorming te voorkomen.

Leeftijdsrestricties

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene. Vanwege het aanzienlijke gewicht van gietijzer wordt extra toezicht aanbevolen bij
gebruik door kinderen.

Instructies voor verwijdering
» Breng afgedankte gietijzeren producten naar een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.
» Gooi gietijzer niet bij het restafval of in de papierbak.

Waarschuwingen

« P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Gevaarinformatie

» -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

« -: Fysiek gevaar: Gietijzer is zwaar; risico op kneuzing of letsel bij onzorgvuldig hanteren.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



[ User Manual: Combekk Cookware Set Cast Iron Sand 4-piece -
Roasting Pan @ 24 cm & @ 28 cm and Frying Pan g 24 cm & @ 28 cm

Product Title

Combekk Cookware Set Cast Iron Sand 4-piece - Roasting Pan @ 24 cm & @ 28 cm and Frying Pan g 24
cm & @ 28 cm

Contents of the Product

 1x Roasting Pan (Diameter 24 cm)
» 1x Roasting Pan (Diameter 28 cm)
 1x Frying Pan (Diameter 24 cm)

* 1x Frying Pan (Diameter 28 cm)

» Material: Cast Iron

User Instructions

» Use: Suitable for roasting, frying and searing meat, fish, vegetables and other dishes at high
temperatures

» Compatible with all heat sources: Yes — induction, gas, electric, ceramic and halogen

» Oven safe: Yes — cast iron is fully oven safe

» Dishwasher safe: No — hand wash recommended; dry the pan immediately after washing to prevent rust
» Seasoning required: Yes — season the pans with a thin layer of oil before first use to build a natural non-
stick surface

» Heating: Heat the pan gradually over medium heat; cast iron heats slowly but distributes heat evenly

» Use of metal utensils: Permitted — cast iron is resistant to metal spatulas and spoons

» Storage: Store in a dry place; apply a light coat of oil to protect against moisture if needed

 Safety: The handle may become very hot during use — always use oven mitts or pot holders

* Not suitable for microwave: No — cast iron is not suitable for use in a microwave

Maintenance and Cleaning Instructions

* Cleaning: Wash the product with warm water and a mild detergent. Rinse thoroughly and dry the
product immediately and completely.

 Not dishwasher safe: Do not place cast iron in the dishwasher; this damages the material and causes
rust.

* Oiling: After drying, rub the product with a thin layer of vegetable oil or linseed oil to protect it and
maintain the surface.

* Rust: Should rust occur, remove it with a stiff brush and re-treat the surface with oil.

* Abrasives: Do not use steel wool or aggressive cleaning agents; these damage the surface.

» Storage: Store the product in a dry place to prevent rust.

Safety Instructions



» Weight: Cast iron is a heavy material. Lift and carry the product with both hands to prevent injury.

* Heat retention: Cast iron conducts and retains heat exceptionally well. Use oven gloves or pot holders
when handling a heated product.

» Sharp edges: Check for sharp edges or burrs before first use.

» Moisture: Do not expose the product to prolonged moisture or water to prevent rust.

Age Restrictions

Not applicable. This product is suitable for use by adults and children under adult supervision. Due to the
considerable weight of cast iron, extra supervision is recommended when used by children.

Disposal Instructions

» Take discarded cast iron products to a metal waste collection point or recycling centre.

* Do not dispose of cast iron in general household waste.

Warnings

 P103: Read label/these instructions before use.

Hazard Information

» -: This product contains no chemical hazards.
» -: Physical hazard: Cast iron is heavy; risk of bruising or injury if handled carelessly.

By following these guidelines, you ensure long-lasting and optimal performance of your product. For
more information or specific inquiries, please contact customer service or the store where you purchased
the product.



B3 Gebrauchsanleitung: Combekk Pfannenset Gusseisen Sand 4-
teilig - Bratpfanne g 24 cm & g 28 cm und Bratpfanne g 24 cm & @
28 cm

Produkttitel

Combekk Pfannenset Gusseisen Sand 4-teilig - Bratpfanne @ 24 cm & @ 28 cm und Bratpfanne g 24 cm
& 7 28 cm

Produktinhalt

* 1x Bratpfanne (Durchmesser 24 cm)

* 1x Bratpfanne (Durchmesser 28 cm)

* 1x Bratpfanne/Fritierpfanne (Durchmesser 24 cm)
» 1x Bratpfanne/Fritierpfanne (Durchmesser 28 cm)
» Material: Gusseisen

Benutzeranleitung

» Verwendung: Geeignet zum Braten, Backen und Anbraten von Fleisch, Fisch, Gemlise und anderen
Gerichten bei hohen Temperaturen

» Kompatibel mit allen Warmequellen: Ja — Induktion, Gas, Elektro, Keramik und Halogen

» Ofenfest: Ja — Gusseisen ist vollstandig ofenfest

 Spllmaschinenfest: Nein — Handwasche empfohlen; die Pfanne nach dem Waschen sofort gut
abtrocknen, um Rostbildung zu verhindern

« Einbrennen erforderlich: Ja — die Pfannen vor dem ersten Gebrauch mit einer diinnen Olschicht
einbrennen, um eine natirliche Antihaftoberflache aufzubauen

* Erhitzen: Die Pfanne langsam auf mittlerer Hitze vorheizen; Gusseisen leitet Warme langsam, verteilt
sie aber gleichmafig

» Verwendung von Metallbesteck: Erlaubt — Gusseisen ist gegeniber Metallspachtel und -l6ffeln
bestandig

« Lagerung: An einem trockenen Ort aufbewahren; bei Bedarf eine leichte Olschicht zum Schutz vor
Feuchtigkeit auftragen

* Sicherheit: Der Griff kann wahrend des Gebrauchs sehr heil3 werden — stets Ofenhandschuhe oder
Topflappen verwenden

« Nicht fur Mikrowelle geeignet: Nein — Gusseisen ist nicht flr die Verwendung in der Mikrowelle geeignet

Pflege- und Reinigungshinweise

 Reinigung: Das Produkt mit warmem Wasser und einem milden Spilmittel abwaschen. Gut abspilen
und sofort vollstandig abtrocknen.

* Nicht spulmaschinenfest: Gusseisen nicht in die Spllmaschine geben; dies beschadigt das Material und
verursacht Rost.

* Eindlen: Nach dem Trocknen das Produkt mit einer diinnen Schicht Pflanzendl oder Leindl einreiben,
um es zu schitzen und die Oberflache zu pflegen.



« Rost: Bei Rostbildung mit einer steifen Biirste entfernen und die Oberflache erneut mit Ol behandeln.

» Scheuermittel: Keine Stahlwolle oder aggressiven Reinigungsmittel verwenden; diese beschadigen die
Oberflache.

 Lagerung: Das Produkt an einem trockenen Ort aufbewahren, um Rostbildung zu vermeiden.

Sicherheitshinweise

» Gewicht: Gusseisen ist ein schweres Material. Heben und tragen Sie das Produkt mit beiden Handen,
um Verletzungen zu vermeiden.

» Warmeleitung: Gusseisen leitet und speichert Warme hervorragend. Verwenden Sie Ofenhandschuhe
oder Topflappen beim Umgang mit erhitztem Produkt.

» Scharfe Kanten: Vor der ersten Verwendung auf scharfe Kanten oder Grate prufen.

 Feuchtigkeit: Das Produkt nicht dauerhaft Feuchtigkeit oder Wasser aussetzen, um Rostbildung zu
vermeiden.

Altersbeschrankungen

Nicht zutreffend. Dieses Produkt ist fur die Verwendung durch Erwachsene und Kinder unter Aufsicht
eines Erwachsenen geeignet. Aufgrund des erheblichen Gewichts von Gusseisen wird bei der
Verwendung durch Kinder besondere Aufsicht empfohlen.

Entsorgungshinweise

» Geben Sie ausgediente Produkte aus Gusseisen an einer Sammelstelle fiir Metallabfélle oder am
Wertstoffhof ab.
» Gusseisen nicht im Restmull entsorgen.

Warnhinweise

« P103: Vor Verwendung Etikett/diese Anweisungen lesen.

Gefahreninformationen

e -: Dieses Produkt enthalt keine chemischen Gefahren.

« -: Physische Gefahr: Gusseisen ist schwer; Quetschungs- oder Verletzungsgefahr bei
unsachgemafem Umgang.

Wenn Sie diese Richtlinien befolgen, sorgen Sie fir eine langlebige und optimale Leistung lhres
Produkts. Fiir weitere Informationen oder spezifische Fragen wenden Sie sich bitte an den
Kundenservice oder das Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.



&) Manuel d'utilisation: Combekk Set de Casseroles Fonte Sable
4 piéces - Poéle a rétir g 24 cm & @ 28 cm et Poéle a frire 24 cm &
228 cm

Titre du produit

Combekk Set de Casseroles Fonte Sable 4 piéces - Poéle a rotir g 24 cm & @ 28 cm et Poéle a frire g 24
cm & @ 28 cm

Contenu du produit

» 1x Poéle a rotir (Diametre 24 cm)
* 1x Poéle a rotir (Diamétre 28 cm)
* 1x Poéle a frire (Diamétre 24 cm)
 1x Poéle a frire (Diamétre 28 cm)
» Matériau : Fonte

Instructions d'utilisation

» Utilisation : Convient pour r6tir, frire et saisir de la viande, du poisson, des Iégumes et d'autres plats a
haute température

« Compatible avec toutes les sources de chaleur : Oui — induction, gaz, électrique, céramique et
halogéne

* Allant au four : Oui — la fonte est entierement résistante a la chaleur du four

» Passage au lave-vaisselle : Non — lavage a la main recommandé ; sécher immédiatement apres le
lavage pour éviter la rouille

* Culottage requis : Oui — culotter les poéles avec une fine couche d'huile avant la premiere utilisation
pour développer une surface antiadhésive naturelle

» Chauffage : Chauffer la poéle progressivement a feu moyen ; la fonte chauffe lentement mais distribue
la chaleur uniformément

» Utilisation d'ustensiles en métal : Autorisée — la fonte résiste aux spatules et cuilleres en métal

» Stockage : Conserver dans un endroit sec ; appliquer une Iégere couche d'huile si nécessaire pour
protéger contre I'humidité

 Sécurité : La poignée peut devenir trés chaude pendant I'utilisation — toujours utiliser des gants de four
ou des maniques

» Non adapté au micro-ondes : Non — la fonte n'est pas adaptée a une utilisation au micro-ondes

Instructions d'entretien et de nettoyage

» Nettoyage : Laver le produit a I'eau chaude avec un détergent doux. Bien rincer et sécher
immédiatement et completement.

» Non compatible lave-vaisselle : Ne pas mettre la fonte au lave-vaisselle ; cela endommage le matériau
et provoque la rouille.

 Huilage : Aprés séchage, frotter le produit avec une fine couche d'huile végétale ou d'huile de lin pour le
protéger et entretenir la surface.



* Rouille : En cas de formation de rouille, I'éliminer avec une brosse rigide et retraiter la surface a I'huile.
* Abrasifs : Ne pas utiliser de laine d'acier ni de produits nettoyants agressifs ; ils endommagent la
surface.

* Rangement : Conserver le produit dans un endroit sec pour prévenir la rouille.

Consignes de sécurité

* Poids : La fonte est un matériau lourd. Soulevez et portez le produit a deux mains pour éviter les
blessures.

 Rétention de chaleur : La fonte conduit et retient remarquablement bien la chaleur. Utilisez des gants de
four ou des maniques lors de la manipulation d'un produit chaud.

* Bords tranchants : Vérifiez la présence de bords tranchants ou de bavures avant la premiére utilisation.
* Humidité : Ne pas exposer le produit a une humidité ou a de I'eau prolongée afin d'éviter la rouille.

Restrictions d'age

Non applicable. Ce produit est adapté a I'utilisation par des adultes et des enfants sous la supervision
d'un adulte. En raison du poids considérable de la fonte, une surveillance accrue est recommandée lors
de l'utilisation par des enfants.

Instructions d'élimination

» Déposez les produits en fonte usagés dans un point de collecte pour déchets métalliques ou en
déchetterie.
* Ne pas jeter la fonte dans les ordures ménageéres.

Avertissements

« P103: Lire I'étiquette/ces instructions avant utilisation.

Informations sur les dangers

« -: Ce produit ne présente aucun danger chimique.

» -: Danger physique : La fonte est lourde ; risque de contusion ou de blessure en cas de manipulation
imprudente.

En suivant ces directives, vous assurez une performance durable et optimale de votre produit. Pour plus
d'informations ou des questions spécifiques, veuillez contacter le service client ou le magasin ot vous
avez acheté le produit.



) Manual de usuario: Combekk Set de Sartenes de Hierro
Fundido Sand 4 piezas - Sartén paraasarg24cm & g 28cmy
Sartén g 24 cm & g 28 cm

Titulo del producto

Combekk Set de Sartenes de Hierro Fundido Sand 4 piezas - Sartén para asar g 24 cm & g 28 cmy
Sartén g 24 cm & @ 28 cm

Contenido del producto

 1x Sartén para asar (Diametro 24 cm)
* 1x Sartén para asar (Diametro 28 cm)
* 1x Sartén (Diametro 24 cm)

 1x Sartén (Diametro 28 cm)
 Material: Hierro fundido

Instrucciones de uso

» Uso: Adecuado para asar, freir y sellar carne, pescado, verduras y otros platos a altas temperaturas

» Compatible con todas las fuentes de calor: Si — induccion, gas, eléctrico, ceramico y halégeno

* Apto para horno: Si — el hierro fundido es totalmente resistente al calor del horno

» Apto para lavavajillas: No — se recomienda el lavado a mano; secar inmediatamente después del
lavado para evitar la oxidacion

* Requiere curado: Si — curar las sartenes con una fina capa de aceite antes del primer uso para
desarrollar una superficie antiadherente natural

 Calentamiento: Calentar la sartén gradualmente a fuego medio; el hierro fundido se calienta lentamente
pero distribuye el calor de manera uniforme

* Uso de utensilios de metal: Permitido — el hierro fundido es resistente a espatulas y cucharas de metal
» Almacenamiento: Guardar en un lugar seco; aplicar una ligera capa de aceite si es necesario para
proteger contra la humedad

 Seguridad: El mango puede calentarse mucho durante el uso — utilizar siempre guantes de horno o
agarraderas

* No apto para microondas: No — el hierro fundido no es apto para su uso en el microondas

Instrucciones de mantenimiento y limpieza

* Limpieza: Lavar el producto con agua caliente y un detergente suave. Enjuagar bien y secar el
producto inmediata y completamente.

* No apto para lavavajillas: No introducir hierro fundido en el lavavajillas; esto dafia el material y causa
oxidacion.

* Aceitado: Tras el secado, frotar el producto con una fina capa de aceite vegetal o aceite de linaza para
protegerlo y mantener la superficie.

« Oxido: Si aparece 6xido, eliminarlo con un cepillo rigido y volver a tratar la superficie con aceite.



 Abrasivos: No utilizar estropajos de acero ni limpiadores agresivos; dafian la superficie.
» Almacenamiento: Guardar el producto en un lugar seco para prevenir la oxidacion.

Instrucciones de seguridad

* Peso: La fundicion de hierro es un material pesado. Levante y transporte el producto con ambas manos
para evitar lesiones.

» Retencién del calor: El hierro fundido conduce y retiene el calor de forma excelente. Use guantes de
horno o agarraderas al manipular el producto caliente.

 Bordes afilados: Compruebe si hay bordes afilados o rebabas antes del primer uso.

» Humedad: No exponga el producto a humedad o agua prolongada para prevenir la oxidacion.

Restricciones de edad

No aplicable. Este producto es apto para su uso por adultos y nifios bajo la supervision de un adulto.
Debido al considerable peso del hierro fundido, se recomienda una supervision adicional cuando lo usen
nifos.

Instrucciones de eliminacion

* Lleve los productos de hierro fundido desechados a un punto de recogida de residuos metélicos o
punto limpio.
* No deseche el hierro fundido en la basura doméstica general.

Advertencias

» P103: Leer la etiqueta/estas instrucciones antes de usar.

Informacién sobre peligros

« -: Este producto no contiene peligros quimicos.

» -: Peligro fisico: El hierro fundido es pesado; riesgo de contusion o lesion si se manipula de forma
descuidada.

Siguiendo estas directrices, asegurara un rendimiento duradero y optimo de su producto. Para mas
informacion o consultas especificas, péngase en contacto con el servicio de atencion al cliente o la
tienda donde adquirié el producto.



Brugsanvisning: Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-delig -
Braadpan @ 24 cm & @ 28 cm en Koekenpan g 24 cm & @ 28 cm

Produkttitel

Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-delig - Braadpan g 24 cm & g 28 cm en Koekenpan @ 24 cm & @
28 cm

Produktets indhold

 1x Braadpan (Diameter 24 cm)

* 1x Braadpan (Diameter 28 cm)

» 1x Koekenpan (Diameter 24 cm)
» 1x Koekenpan (Diameter 28 cm)
» Materiaal: Gietijzer

Brugsanvisning

» Gebruik: Geschikt voor het braden, bakken en schroeien van vlees, vis, groenten en andere gerechten
op hoge temperaturen

» Geschikt voor alle warmtebronnen: Ja — inductie, gas, elektrisch, keramisch en halogeen

» Geschikt voor oven: Ja — gietijzer is volledig ovenvast

 Vaatwasserbestendig: Nee — handwas aanbevolen; droog de pan direct na het wassen goed af om
roestvorming te voorkomen

* Inbranden vereist: Ja — brand de pannen in met een dunne laag olie voor eerste gebruik om een
natuurlijke anti-aanbaklaag op te bouwen

* Verhitten: Verwarm de pan geleidelijk op middelhoog vuur; gietijzer geleidt warmte traag maar verdeelt
deze gelijkmatig

» Gebruik van metalen keukengerei: Toegestaan — gietijzer is bestand tegen metalen spatels en lepels

» Opslag: Bewaar de pannen op een droge plaats; breng eventueel een lichte laag olie aan ter
bescherming tegen vocht

* Veiligheid: De steel en het handvat kunnen heet worden tijdens gebruik — gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen

* Niet geschikt voor magnetron: Nee — gietijzer is niet geschikt voor gebruik in de magnetron

Vedligeholdelses- og renggringsinstruktioner

* Reiniging: Was het product af met warm water en een mild afwasmiddel. Spoel goed na en droog het
product direct en grondig af.

* Niet in de vaatwasser: Gietijzer niet in de vaatwasser plaatsen; dit beschadigt het materiaal en
veroorzaakt roest.

 Insmeren: Wrijf het product na het drogen in met een dun laagje plantaardige olie of lijnzaadolie om het
te beschermen en het opperviak te onderhouden.

» Roest: Mocht er roestvorming optreden, verwijder dit met een stijve borstel en behandel het opperviak
opnieuw met olie.

» Schurende middelen: Gebruik geen staalwol of agressieve schoonmaakmiddelen; dit beschadigt het



opperviak.
» Opslag: Bewaar het product op een droge plaats om roestvorming te voorkomen.

Sikkerhedsinstruktioner

» Gewicht: Gietijzer is zwaar materiaal. Til en draag het product met beide handen om letsel te
voorkomen.

* Hitte-geleiding: Gietijzer geleidt en behoudt warmte uitstekend. Wees voorzichtig bij contact met verhit
product; gebruik ovenwanten of pannenlappen.

 Scherpe randen: Controleer op scherpe randen of bramen voor het eerste gebruik.

* Vochtigheid: Stel het product niet langdurig bloot aan vocht of water om roestvorming te voorkomen.

Aldersbegraensninger

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene. Vanwege het aanzienlijke gewicht van gietijzer wordt extra toezicht aanbevolen bij
gebruik door kinderen.

Bortskaffelsesinstruktioner

» Breng afgedankte gietijzeren producten naar een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

» Gooi gietijzer niet bij het restafval of in de papierbak.

Advarsler

« P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Fareoplysninger

 -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

« -: Fysiek gevaar: Gietijzer is zwaar; risico op kneuzing of letsel bij onzorgvuldig hanteren.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



Manuale d'uso: Combekk Set di Pentole Ghisa Sand 4 pezzi -
Padella da arrosto g 24 cm & ¢ 28 cm e Padella g 24 cm & 9 28 cm

Titolo del prodotto

Combekk Set di Pentole Ghisa Sand 4 pezzi - Padella da arrosto g 24 cm & @ 28 cm e Padella g 24 cm
& 7 28 cm

Contenuto del prodotto

» 1x Padella da arrosto (Diametro 24 cm)
» 1x Padella da arrosto (Diametro 28 cm)
 1x Padella (Diametro 24 cm)

 1x Padella (Diametro 28 cm)

» Materiale: Ghisa

Istruzioni per l'uso

» Utilizzo: Adatto per arrostire, friggere e scottare carne, pesce, verdure e altri piatti ad alte temperature
» Compatibile con tutte le fonti di calore: Si — induzione, gas, elettrico, ceramica e alogeno

* Adatto al forno: Si — la ghisa € completamente resistente al calore del forno

« Lavabile in lavastoviglie: No — lavaggio a mano raccomandato; asciugare immediatamente dopo il
lavaggio per evitare la ruggine

» Stagionatura necessaria: Si — condire le padelle con un sottile strato di olio prima del primo utilizzo per
sviluppare una superficie antiaderente naturale

* Riscaldamento: Riscaldare la padella gradualmente a fuoco medio; la ghisa si scalda lentamente ma
distribuisce il calore in modo uniforme

» Utilizzo di utensili in metallo: Consentito — la ghisa resiste a spatole e cucchiai in metallo

» Conservazione: Conservare in un luogo asciutto; applicare un leggero strato di olio se necessario per
proteggersi dall'umidita

* Sicurezza: Il manico puo diventare molto caldo durante I'uso — utilizzare sempre guanti da forno o
presine

» Non adatto al microonde: No — la ghisa non € adatta all'uso nel microonde

Istruzioni di manutenzione e pulizia

» Pulizia: Lavare il prodotto con acqua calda e un detergente delicato. Sciacquare bene e asciugare il
prodotto immediatamente e completamente.

* Non lavabile in lavastoviglie: Non mettere la ghisa in lavastoviglie; questo danneggia il materiale e
causa ruggine.

* Oliatura: Dopo l'asciugatura, strofinare il prodotto con un sottile strato di olio vegetale o olio di lino per
proteggerlo e mantenere la superficie.

* Ruggine: In caso di formazione di ruggine, rimuoverla con una spazzola rigida e ritrattare la superficie
con olio.

» Abrasivi: Non utilizzare pagliette in acciaio o detergenti aggressivi; danneggiano la superficie.

» Conservazione: Conservare il prodotto in un luogo asciutto per prevenire la ruggine.



Istruzioni di sicurezza

» Peso: La ghisa e un materiale pesante. Sollevare e trasportare il prodotto con entrambe le mani per
evitare lesioni.

* Ritenzione del calore: La ghisa conduce e trattiene il calore in modo eccellente. Utilizzare guanti da
forno o presine quando si maneggia il prodotto riscaldato.

* Bordi taglienti: Verificare la presenza di bordi taglienti o bave prima del primo utilizzo.

» Umidita: Non esporre il prodotto a umidita o acqua prolungata per prevenire la formazione di ruggine.

Restrizioni di eta

Non applicabile. Questo prodotto € adatto all'uso da parte di adulti e bambini sotto la supervisione di un
adulto. A causa del notevole peso della ghisa, si raccomanda una supervisione extra quando il prodotto
viene utilizzato da bambini.

Istruzioni per lo smaltimento

» Portare i prodotti in ghisa dismessi a un punto di raccolta per rifiuti metallici o al centro di riciclo.
* Non smaltire la ghisa nei rifiuti domestici indifferenziati.

Avvertenze

« P103: Leggere l'etichetta/queste istruzioni prima dell'uso.

Informazioni sui pericoli

« -: Questo prodotto non contiene pericoli chimici.
« -: Pericolo fisico: La ghisa & pesante; rischio di contusioni o lesioni in caso di maneggimento
imprudente.

Seguendo queste linee guida, garantirete prestazioni durature e ottimali del vostro prodotto. Per ulteriori
informazioni o domande specifiche, contattare il servizio clienti o il negozio in cui é stato acquistato il
prodotto.



Instrukcja obstugi: Combekk Zestaw Garnkéw Zeliwnych Sand
4-czesSciowy - Patelnia do pieczenia g 24 cm & @ 28 cm oraz
Patelnia@ 24 cm & @ 28 cm

Tytut produktu

Combekk Zestaw Garnkéw Zeliwnych Sand 4-cze$ciowy - Patelnia do pieczenia @ 24 cm & @ 28 cm oraz
Patelnia @ 24 cm & @ 28 cm

Zawartos¢ produktu

« 1x Patelnia do pieczenia (Srednica 24 cm)
« 1x Patelnia do pieczenia (Srednica 28 cm)
« 1x Patelnia (Srednica 24 cm)

« 1x Patelnia (Srednica 28 cm)

« Materiat: Zeliwo

Instrukcje uzytkowania

» Zastosowanie: Nadaje sie do pieczenia, smazenia i przyrumieniania miesa, ryb, warzyw i innych potraw
w wysokich temperaturach

» Zgodnos¢ ze wszystkimi zrédtami ciepta: Tak — indukcja, gaz, elektryczny, ceramiczny i halogenowy

» Bezpieczny do uzytku w piekarniku: Tak — zeliwo jest w petni zaroodporne

* Mozna my¢ w zmywarce: Nie — zalecane mycie reczne; natychmiast osuszy¢ po myciu, aby zapobiec
rdzewieniu

* Wymagane sezonowanie: Tak — przed pierwszym uzyciem nasmarowac patelnie cienkg warstwa oleju,
aby wytworzy¢ naturalne powtoki nieprzywierajace

» Podgrzewanie: Podgrzewac patelnie stopniowo na $rednim ogniu; zeliwo nagrzewa sie powoli, ale
rownomiernie rozprowadza ciepto

» Uzywanie metalowych przyboréw kuchennych: Dozwolone — zeliwo jest odporne na metalowe topatki i
tyzki

» Przechowywanie: Przechowywa¢ w suchym miejscu; w razie potrzeby natozy¢ cienkg warstwe oleju w
celu ochrony przed wilgocig

* Bezpieczenstwo: Uchwyt moze stac sie bardzo gorgcy podczas uzytkowania — zawsze uzywac rekawic
kuchennych lub chwytakéw

* Nie nadaje sie do mikrofalowki: Nie — zeliwo nie nadaje sie do uzytku w kuchence mikrofalowej

Instrukcje konserwacji i czyszczenia

e Czyszczenie: My¢ produkt ciepta wodg z tagodnym detergentem. Doktadnie optukac i natychmiast oraz
starannie osuszyc.

* Nie nadaje sie do zmywarki: Nie wktadac¢ zeliwa do zmywarki; niszczy to materiat i powoduje
rdzewienie.

* Olejowanie: Po osuszeniu natrze¢ produkt cienkg warstwa oleju roslinnego lub Inianego, aby go chronic¢
i konserwowac powierzchnie.



* Rdza: W przypadku pojawienia sie rdzy usungc jg sztywng szczotka i ponownie zabezpieczy¢
powierzchnie olejem.

« Srodki $cierne: Nie uzywa¢ welny stalowej ani agresywnych $rodkéw czyszczacych; uszkadzaja
powierzchnie.

» Przechowywanie: Przechowywac produkt w suchym miejscu, aby zapobiec rdzewieniu.

Instrukcje bezpieczenstwa

« Ciezar: Zeliwo jest ciezkim materiatem. Unosi¢ i przenosi¢ produkt obiema rekami, aby uniknaé¢ urazéw.
* Przewodzenie ciepta: Zeliwo doskonale przewodzi i zatrzymuije ciepto. Podczas kontaktu z rozgrzanym
produktem nalezy uzywac rekawic kuchennych lub chwytakéw.

* Ostre krawedzie: Przed pierwszym uzyciem sprawdzi¢, czy produkt nie ma ostrych krawedzi lub
zadziorow.

* Wilgo¢: Nie narazac produktu na dtugotrwaty kontakt z wilgocig lub woda, aby zapobiec rdzewieniu.

Ograniczenia wiekowe
Nie dotyczy. Produkt jest odpowiedni do uzytku przez dorostych oraz dzieci pod nadzorem dorostego. Ze
wzgledu na znaczny ciezar zeliwa, zaleca sie szczeg6lny nadzo6r podczas uzytkowania przez dzieci.

Instrukcje utylizaciji

 Zuzyte produkty z zeliwa nalezy oddac do punktu zbiérki ztomu lub na punkt selektywnej zbiorki
odpadow.
* Nie wyrzucaé zeliwa do pojemnika na odpady zmieszane.

Ostrzezenia

« P103: Przed uzyciem przeczytac etykiete/niniejsze instrukcje.

Informacje o zagrozeniach

o -: Produkt nie zawiera zagrozen chemicznych.
« -1 Zagrozenie fizyczne: Zeliwo jest ciezkie; ryzyko stiuczenia lub urazu przy nieostroznym
obchodzeniu sie.

Przestrzegajgc tych wytycznych, zapewnisz diugotrwate i optymalne dziatanie swojego produktu. Aby
uzyskac wiecej informacji lub zadac konkretne pytania, skontaktuj sie z obstuga klienta lub sklepem, w
ktorym zakupiono produkt.



[ Kayttéopas: Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-delig -
Braadpan @ 24 cm & @ 28 cm en Koekenpan g 24 cm & @ 28 cm

Tuotteen nimi

Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-delig - Braadpan g 24 cm & g 28 cm en Koekenpan @ 24 cm & @
28 cm

Tuotteen sisalto

 1x Braadpan (Diameter 24 cm)

* 1x Braadpan (Diameter 28 cm)

» 1x Koekenpan (Diameter 24 cm)
» 1x Koekenpan (Diameter 28 cm)
» Materiaal: Gietijzer

Kayttéohjeet

» Gebruik: Geschikt voor het braden, bakken en schroeien van vlees, vis, groenten en andere gerechten
op hoge temperaturen

» Geschikt voor alle warmtebronnen: Ja — inductie, gas, elektrisch, keramisch en halogeen

» Geschikt voor oven: Ja — gietijzer is volledig ovenvast

 Vaatwasserbestendig: Nee — handwas aanbevolen; droog de pan direct na het wassen goed af om
roestvorming te voorkomen

* Inbranden vereist: Ja — brand de pannen in met een dunne laag olie voor eerste gebruik om een
natuurlijke anti-aanbaklaag op te bouwen

* Verhitten: Verwarm de pan geleidelijk op middelhoog vuur; gietijzer geleidt warmte traag maar verdeelt
deze gelijkmatig

» Gebruik van metalen keukengerei: Toegestaan — gietijzer is bestand tegen metalen spatels en lepels

» Opslag: Bewaar de pannen op een droge plaats; breng eventueel een lichte laag olie aan ter
bescherming tegen vocht

* Veiligheid: De steel en het handvat kunnen heet worden tijdens gebruik — gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen

* Niet geschikt voor magnetron: Nee — gietijzer is niet geschikt voor gebruik in de magnetron

Huolto- ja puhdistusohjeet

* Reiniging: Was het product af met warm water en een mild afwasmiddel. Spoel goed na en droog het
product direct en grondig af.

* Niet in de vaatwasser: Gietijzer niet in de vaatwasser plaatsen; dit beschadigt het materiaal en
veroorzaakt roest.

 Insmeren: Wrijf het product na het drogen in met een dun laagje plantaardige olie of lijnzaadolie om het
te beschermen en het opperviak te onderhouden.

» Roest: Mocht er roestvorming optreden, verwijder dit met een stijve borstel en behandel het opperviak
opnieuw met olie.

» Schurende middelen: Gebruik geen staalwol of agressieve schoonmaakmiddelen; dit beschadigt het



opperviak.
» Opslag: Bewaar het product op een droge plaats om roestvorming te voorkomen.

Turvallisuusohjeet

» Gewicht: Gietijzer is zwaar materiaal. Til en draag het product met beide handen om letsel te
voorkomen.

* Hitte-geleiding: Gietijzer geleidt en behoudt warmte uitstekend. Wees voorzichtig bij contact met verhit
product; gebruik ovenwanten of pannenlappen.

 Scherpe randen: Controleer op scherpe randen of bramen voor het eerste gebruik.

* Vochtigheid: Stel het product niet langdurig bloot aan vocht of water om roestvorming te voorkomen.

Ikarajoitukset

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene. Vanwege het aanzienlijke gewicht van gietijzer wordt extra toezicht aanbevolen bij
gebruik door kinderen.

Havittamisohjeet

» Breng afgedankte gietijzeren producten naar een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

» Gooi gietijzer niet bij het restafval of in de papierbak.

Varoitukset

« P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Vaaratiedot

« -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

« -: Fysiek gevaar: Gietijzer is zwaar; risico op kneuzing of letsel bij onzorgvuldig hanteren.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



Navod k pouziti: Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-delig -
Braadpan @ 24 cm & @ 28 cm en Koekenpan g 24 cm & @ 28 cm

Nazev vyrobku

Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-delig - Braadpan g 24 cm & g 28 cm en Koekenpan @ 24 cm & @
28 cm

Obsah vyrobku

 1x Braadpan (Diameter 24 cm)

* 1x Braadpan (Diameter 28 cm)

» 1x Koekenpan (Diameter 24 cm)
» 1x Koekenpan (Diameter 28 cm)
» Materiaal: Gietijzer

Navod k pouziti

» Gebruik: Geschikt voor het braden, bakken en schroeien van vlees, vis, groenten en andere gerechten
op hoge temperaturen

» Geschikt voor alle warmtebronnen: Ja — inductie, gas, elektrisch, keramisch en halogeen

» Geschikt voor oven: Ja — gietijzer is volledig ovenvast

 Vaatwasserbestendig: Nee — handwas aanbevolen; droog de pan direct na het wassen goed af om
roestvorming te voorkomen

* Inbranden vereist: Ja — brand de pannen in met een dunne laag olie voor eerste gebruik om een
natuurlijke anti-aanbaklaag op te bouwen

* Verhitten: Verwarm de pan geleidelijk op middelhoog vuur; gietijzer geleidt warmte traag maar verdeelt
deze gelijkmatig

» Gebruik van metalen keukengerei: Toegestaan — gietijzer is bestand tegen metalen spatels en lepels

» Opslag: Bewaar de pannen op een droge plaats; breng eventueel een lichte laag olie aan ter
bescherming tegen vocht

* Veiligheid: De steel en het handvat kunnen heet worden tijdens gebruik — gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen

* Niet geschikt voor magnetron: Nee — gietijzer is niet geschikt voor gebruik in de magnetron

Pokyny pro udrzbu a ¢isténi

* Reiniging: Was het product af met warm water en een mild afwasmiddel. Spoel goed na en droog het
product direct en grondig af.

* Niet in de vaatwasser: Gietijzer niet in de vaatwasser plaatsen; dit beschadigt het materiaal en
veroorzaakt roest.

 Insmeren: Wrijf het product na het drogen in met een dun laagje plantaardige olie of lijnzaadolie om het
te beschermen en het opperviak te onderhouden.

» Roest: Mocht er roestvorming optreden, verwijder dit met een stijve borstel en behandel het opperviak
opnieuw met olie.

» Schurende middelen: Gebruik geen staalwol of agressieve schoonmaakmiddelen; dit beschadigt het



opperviak.
» Opslag: Bewaar het product op een droge plaats om roestvorming te voorkomen.

Bezpeénostni pokyny

» Gewicht: Gietijzer is zwaar materiaal. Til en draag het product met beide handen om letsel te
voorkomen.

* Hitte-geleiding: Gietijzer geleidt en behoudt warmte uitstekend. Wees voorzichtig bij contact met verhit
product; gebruik ovenwanten of pannenlappen.

 Scherpe randen: Controleer op scherpe randen of bramen voor het eerste gebruik.

* Vochtigheid: Stel het product niet langdurig bloot aan vocht of water om roestvorming te voorkomen.

Vékova omezeni

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene. Vanwege het aanzienlijke gewicht van gietijzer wordt extra toezicht aanbevolen bij
gebruik door kinderen.

Pokyny k likvidaci

» Breng afgedankte gietijzeren producten naar een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

» Gooi gietijzer niet bij het restafval of in de papierbak.

Varovani

« P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Informace o nebezpeci

 -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

« -: Fysiek gevaar: Gietijzer is zwaar; risico op kneuzing of letsel bij onzorgvuldig hanteren.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



[ Hasznalati itmutaté: Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-
delig - Braadpan g 24 cm & @ 28 cm en Koekenpan ¢ 24 cm & o 28
cm

Termék neve

Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-delig - Braadpan g 24 cm & g 28 cm en Koekenpan g 24 cm & @
28 cm

A termék tartalma

 1x Braadpan (Diameter 24 cm)

* 1x Braadpan (Diameter 28 cm)

» 1x Koekenpan (Diameter 24 cm)
» 1x Koekenpan (Diameter 28 cm)
» Materiaal: Gietijzer

Hasznalati utasitas

» Gebruik: Geschikt voor het braden, bakken en schroeien van vlees, vis, groenten en andere gerechten
op hoge temperaturen

» Geschikt voor alle warmtebronnen: Ja — inductie, gas, elektrisch, keramisch en halogeen

» Geschikt voor oven: Ja — gietijzer is volledig ovenvast

 Vaatwasserbestendig: Nee — handwas aanbevolen; droog de pan direct na het wassen goed af om
roestvorming te voorkomen

* Inbranden vereist: Ja — brand de pannen in met een dunne laag olie voor eerste gebruik om een
natuurlijke anti-aanbaklaag op te bouwen

* Verhitten: Verwarm de pan geleidelijk op middelhoog vuur; gietijzer geleidt warmte traag maar verdeelt
deze gelijkmatig

» Gebruik van metalen keukengerei: Toegestaan — gietijzer is bestand tegen metalen spatels en lepels

» Opslag: Bewaar de pannen op een droge plaats; breng eventueel een lichte laag olie aan ter
bescherming tegen vocht

* Veiligheid: De steel en het handvat kunnen heet worden tijdens gebruik — gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen

* Niet geschikt voor magnetron: Nee — gietijzer is niet geschikt voor gebruik in de magnetron

Karbantartasi és tisztitasi utmutato

* Reiniging: Was het product af met warm water en een mild afwasmiddel. Spoel goed na en droog het
product direct en grondig af.

* Niet in de vaatwasser: Gietijzer niet in de vaatwasser plaatsen; dit beschadigt het materiaal en
veroorzaakt roest.

 Insmeren: Wrijf het product na het drogen in met een dun laagje plantaardige olie of lijnzaadolie om het
te beschermen en het opperviak te onderhouden.

» Roest: Mocht er roestvorming optreden, verwijder dit met een stijve borstel en behandel het opperviak



opnieuw met olie.

» Schurende middelen: Gebruik geen staalwol of agressieve schoonmaakmiddelen; dit beschadigt het
opperviak.

» Opslag: Bewaar het product op een droge plaats om roestvorming te voorkomen.

Biztonsagi utasitasok

» Gewicht: Gietijzer is zwaar materiaal. Til en draag het product met beide handen om letsel te
voorkomen.

* Hitte-geleiding: Gietijzer geleidt en behoudt warmte uitstekend. Wees voorzichtig bij contact met verhit
product; gebruik ovenwanten of pannenlappen.

» Scherpe randen: Controleer op scherpe randen of bramen véér het eerste gebruik.

* Vochtigheid: Stel het product niet langdurig bloot aan vocht of water om roestvorming te voorkomen.

Korhatar

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene. Vanwege het aanzienlijke gewicht van gietijzer wordt extra toezicht aanbevolen bij
gebruik door kinderen.

Artalmatlanitasi atmutaté

* Breng afgedankte gietijzeren producten naar een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

» Gooi gietijzer niet bij het restafval of in de papierbak.

Figyelmeztetések

» P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Veszélyekkel kapcsolatos informacidk

» -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

» -: Fysiek gevaar: Gietijzer is zwaar; risico op kneuzing of letsel bij onzorgvuldig hanteren.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



Manual do utilizador: Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-
delig - Braadpan g 24 cm & @ 28 cm en Koekenpan ¢ 24 cm & o 28
cm

Titulo do produto

Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-delig - Braadpan g 24 cm & g 28 cm en Koekenpan g 24 cm & @
28 cm

Conteudo do produto

 1x Braadpan (Diameter 24 cm)

* 1x Braadpan (Diameter 28 cm)

» 1x Koekenpan (Diameter 24 cm)
» 1x Koekenpan (Diameter 28 cm)
» Materiaal: Gietijzer

Instrucdes de utilizacao

» Gebruik: Geschikt voor het braden, bakken en schroeien van vlees, vis, groenten en andere gerechten
op hoge temperaturen

» Geschikt voor alle warmtebronnen: Ja — inductie, gas, elektrisch, keramisch en halogeen

» Geschikt voor oven: Ja — gietijzer is volledig ovenvast

 Vaatwasserbestendig: Nee — handwas aanbevolen; droog de pan direct na het wassen goed af om
roestvorming te voorkomen

* Inbranden vereist: Ja — brand de pannen in met een dunne laag olie voor eerste gebruik om een
natuurlijke anti-aanbaklaag op te bouwen

* Verhitten: Verwarm de pan geleidelijk op middelhoog vuur; gietijzer geleidt warmte traag maar verdeelt
deze gelijkmatig

» Gebruik van metalen keukengerei: Toegestaan — gietijzer is bestand tegen metalen spatels en lepels

» Opslag: Bewaar de pannen op een droge plaats; breng eventueel een lichte laag olie aan ter
bescherming tegen vocht

* Veiligheid: De steel en het handvat kunnen heet worden tijdens gebruik — gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen

* Niet geschikt voor magnetron: Nee — gietijzer is niet geschikt voor gebruik in de magnetron

Instru¢cdes de manutencao e limpeza

* Reiniging: Was het product af met warm water en een mild afwasmiddel. Spoel goed na en droog het
product direct en grondig af.

* Niet in de vaatwasser: Gietijzer niet in de vaatwasser plaatsen; dit beschadigt het materiaal en
veroorzaakt roest.

 Insmeren: Wrijf het product na het drogen in met een dun laagje plantaardige olie of lijnzaadolie om het
te beschermen en het opperviak te onderhouden.

» Roest: Mocht er roestvorming optreden, verwijder dit met een stijve borstel en behandel het opperviak



opnieuw met olie.

» Schurende middelen: Gebruik geen staalwol of agressieve schoonmaakmiddelen; dit beschadigt het
opperviak.

» Opslag: Bewaar het product op een droge plaats om roestvorming te voorkomen.

Instrucoes de seguranca

» Gewicht: Gietijzer is zwaar materiaal. Til en draag het product met beide handen om letsel te
voorkomen.

* Hitte-geleiding: Gietijzer geleidt en behoudt warmte uitstekend. Wees voorzichtig bij contact met verhit
product; gebruik ovenwanten of pannenlappen.

» Scherpe randen: Controleer op scherpe randen of bramen véér het eerste gebruik.

* Vochtigheid: Stel het product niet langdurig bloot aan vocht of water om roestvorming te voorkomen.

Restricdes de idade

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene. Vanwege het aanzienlijke gewicht van gietijzer wordt extra toezicht aanbevolen bij
gebruik door kinderen.

Instrucdes de eliminacao

* Breng afgedankte gietijzeren producten naar een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

» Gooi gietijzer niet bij het restafval of in de papierbak.

Avisos

» P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Informacdes sobre perigos

» -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

» -: Fysiek gevaar: Gietijzer is zwaar; risico op kneuzing of letsel bij onzorgvuldig hanteren.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



EB) Bruksanvisning: Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-delig -
Braadpan @ 24 cm & @ 28 cm en Koekenpan g 24 cm & @ 28 cm

Produkttittel

Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-delig - Braadpan g 24 cm & g 28 cm en Koekenpan @ 24 cm & @
28 cm

Produktinnhold

 1x Braadpan (Diameter 24 cm)

* 1x Braadpan (Diameter 28 cm)

» 1x Koekenpan (Diameter 24 cm)
» 1x Koekenpan (Diameter 28 cm)
» Materiaal: Gietijzer

Bruksanvisning

» Gebruik: Geschikt voor het braden, bakken en schroeien van vlees, vis, groenten en andere gerechten
op hoge temperaturen

» Geschikt voor alle warmtebronnen: Ja — inductie, gas, elektrisch, keramisch en halogeen

» Geschikt voor oven: Ja — gietijzer is volledig ovenvast

 Vaatwasserbestendig: Nee — handwas aanbevolen; droog de pan direct na het wassen goed af om
roestvorming te voorkomen

* Inbranden vereist: Ja — brand de pannen in met een dunne laag olie voor eerste gebruik om een
natuurlijke anti-aanbaklaag op te bouwen

* Verhitten: Verwarm de pan geleidelijk op middelhoog vuur; gietijzer geleidt warmte traag maar verdeelt
deze gelijkmatig

» Gebruik van metalen keukengerei: Toegestaan — gietijzer is bestand tegen metalen spatels en lepels

» Opslag: Bewaar de pannen op een droge plaats; breng eventueel een lichte laag olie aan ter
bescherming tegen vocht

* Veiligheid: De steel en het handvat kunnen heet worden tijdens gebruik — gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen

* Niet geschikt voor magnetron: Nee — gietijzer is niet geschikt voor gebruik in de magnetron

Vedlikeholds- og rengjgringsinstruksjoner

* Reiniging: Was het product af met warm water en een mild afwasmiddel. Spoel goed na en droog het
product direct en grondig af.

* Niet in de vaatwasser: Gietijzer niet in de vaatwasser plaatsen; dit beschadigt het materiaal en
veroorzaakt roest.

 Insmeren: Wrijf het product na het drogen in met een dun laagje plantaardige olie of lijnzaadolie om het
te beschermen en het opperviak te onderhouden.

» Roest: Mocht er roestvorming optreden, verwijder dit met een stijve borstel en behandel het opperviak
opnieuw met olie.

» Schurende middelen: Gebruik geen staalwol of agressieve schoonmaakmiddelen; dit beschadigt het



opperviak.
» Opslag: Bewaar het product op een droge plaats om roestvorming te voorkomen.

Sikkerhetsinstruksjoner

» Gewicht: Gietijzer is zwaar materiaal. Til en draag het product met beide handen om letsel te
voorkomen.

* Hitte-geleiding: Gietijzer geleidt en behoudt warmte uitstekend. Wees voorzichtig bij contact met verhit
product; gebruik ovenwanten of pannenlappen.

 Scherpe randen: Controleer op scherpe randen of bramen voor het eerste gebruik.

* Vochtigheid: Stel het product niet langdurig bloot aan vocht of water om roestvorming te voorkomen.

Aldersbegrensninger

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene. Vanwege het aanzienlijke gewicht van gietijzer wordt extra toezicht aanbevolen bij
gebruik door kinderen.

Avhendingsinstruksjoner

» Breng afgedankte gietijzeren producten naar een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

» Gooi gietijzer niet bij het restafval of in de papierbak.

Advarsler

« P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Informasjon om farer

» -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

« -: Fysiek gevaar: Gietijzer is zwaar; risico op kneuzing of letsel bij onzorgvuldig hanteren.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



) Manual de utilizare: Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-
delig - Braadpan g 24 cm & @ 28 cm en Koekenpan ¢ 24 cm & o 28
cm

Titlul produsului

Combekk Pannenset Gietijzer Sand 4-delig - Braadpan g 24 cm & g 28 cm en Koekenpan g 24 cm & @
28 cm

Continutul produsului

 1x Braadpan (Diameter 24 cm)

* 1x Braadpan (Diameter 28 cm)

» 1x Koekenpan (Diameter 24 cm)
» 1x Koekenpan (Diameter 28 cm)
» Materiaal: Gietijzer

Instructiuni de utilizare

» Gebruik: Geschikt voor het braden, bakken en schroeien van vlees, vis, groenten en andere gerechten
op hoge temperaturen

» Geschikt voor alle warmtebronnen: Ja — inductie, gas, elektrisch, keramisch en halogeen

» Geschikt voor oven: Ja — gietijzer is volledig ovenvast

 Vaatwasserbestendig: Nee — handwas aanbevolen; droog de pan direct na het wassen goed af om
roestvorming te voorkomen

* Inbranden vereist: Ja — brand de pannen in met een dunne laag olie voor eerste gebruik om een
natuurlijke anti-aanbaklaag op te bouwen

* Verhitten: Verwarm de pan geleidelijk op middelhoog vuur; gietijzer geleidt warmte traag maar verdeelt
deze gelijkmatig

» Gebruik van metalen keukengerei: Toegestaan — gietijzer is bestand tegen metalen spatels en lepels

» Opslag: Bewaar de pannen op een droge plaats; breng eventueel een lichte laag olie aan ter
bescherming tegen vocht

* Veiligheid: De steel en het handvat kunnen heet worden tijdens gebruik — gebruik altijd ovenwanten of
pannenlappen

* Niet geschikt voor magnetron: Nee — gietijzer is niet geschikt voor gebruik in de magnetron

Instructiuni de intretinere si curatare

* Reiniging: Was het product af met warm water en een mild afwasmiddel. Spoel goed na en droog het
product direct en grondig af.

* Niet in de vaatwasser: Gietijzer niet in de vaatwasser plaatsen; dit beschadigt het materiaal en
veroorzaakt roest.

 Insmeren: Wrijf het product na het drogen in met een dun laagje plantaardige olie of lijnzaadolie om het
te beschermen en het opperviak te onderhouden.

» Roest: Mocht er roestvorming optreden, verwijder dit met een stijve borstel en behandel het opperviak



opnieuw met olie.

» Schurende middelen: Gebruik geen staalwol of agressieve schoonmaakmiddelen; dit beschadigt het
opperviak.

» Opslag: Bewaar het product op een droge plaats om roestvorming te voorkomen.

Instructiuni de siguranta

» Gewicht: Gietijzer is zwaar materiaal. Til en draag het product met beide handen om letsel te
voorkomen.

* Hitte-geleiding: Gietijzer geleidt en behoudt warmte uitstekend. Wees voorzichtig bij contact met verhit
product; gebruik ovenwanten of pannenlappen.

» Scherpe randen: Controleer op scherpe randen of bramen véér het eerste gebruik.

* Vochtigheid: Stel het product niet langdurig bloot aan vocht of water om roestvorming te voorkomen.

Restrictii de varsta

Niet van toepassing. Dit product is geschikt voor gebruik door volwassenen en kinderen onder toezicht
van een volwassene. Vanwege het aanzienlijke gewicht van gietijzer wordt extra toezicht aanbevolen bij
gebruik door kinderen.

Instructiuni de eliminare

* Breng afgedankte gietijzeren producten naar een inzamelpunt voor metaalafval of de milieustraat.

» Gooi gietijzer niet bij het restafval of in de papierbak.

Avertismente

» P103: Alvorens te gebruiken het etiket/deze instructies lezen.

Informatii despre pericole

» -: Dit product bevat geen chemische gevaren.

» -: Fysiek gevaar: Gietijzer is zwaar; risico op kneuzing of letsel bij onzorgvuldig hanteren.

Door deze richtlijnen te volgen, zorgt u voor een langdurige en optimale prestatie van uw product. Voor
meer informatie of specifieke vragen kunt u contact opnemen met de klantenservice of de winkel waar u
het product heeft aangeschatft.



Bruksanvisning: Combekk Kastrullset Gjutjarn Sand 4 delar -
Stekpanna @ 24 cm & g 28 cm och Fritera panna @ 24 cm & g 28 cm

Produkttitel

Combekk Kastrullset Gjutjarn Sand 4 delar - Stekpanna @ 24 cm & @ 28 cm och Fritera panna @ 24 cm &
g 28 cm

Produktinnehall

 1x Stekpanna (Diameter 24 cm)

* 1x Stekpanna (Diameter 28 cm)

* 1x Fritera panna (Diameter 24 cm)
* 1x Fritera panna (Diameter 28 cm)
» Material: Gjutjarn

Anvandarinstruktioner

» Anvandning: Lamplig for stekning, fritering och bryning av kott, fisk, gronsaker och andra ratter vid héga
temperaturer

» Kompatibel med alla varmekallor: Ja — induktion, gas, el, keramik och halogen

» Ugnsaker: Ja — gjutjarn ar helt ugnsakert

 Diskmaskinssaker: Nej — handtvatt rekommenderas; torka av pannan omedelbart efter tvatt for att
forhindra rost

* Inbrénning kravs: Ja — brann in pannorna med ett tunt lager olja fore férsta anvandning for att bygga
upp en naturlig non-stick-yta

« Uppvarmning: Varm pannan gradvis pa medelvarme; gjutjarn varms langsamt men fordelar varmen
jamnt

 Anvandning av metallredskap: Tillatet — gjutjarn tal metallspatlar och skedar

« Forvaring: Forvara pa en torr plats; applicera vid behov ett tunt lager olja for att skydda mot fukt

» Sakerhet: Handtaget kan bli mycket varmt under anvandning — anvand alltid ugnsvantar eller grytlappar
« Inte lamplig for mikrovagsugn: Nej — gjutjarn ar inte lampligt for anvandning i mikrovagsugn

Underhalls- och rengdringsinstruktioner

» Rengoring: Tvatta produkten med varmt vatten och ett milt diskmedel. Skdlj noggrant och torka
produkten omedelbart och grundligt.

* Ej diskmaskinsséker: Lagg inte gjutjarn i diskmaskinen; detta skadar materialet och orsakar rost.

* Inoljning: Efter torkning, gnid in produkten med ett tunt lager vegetabilisk olja eller linolja for att skydda
den och underhalla ytan.

 Rost: Om rost uppstar, avliagsna den med en styv borste och behandla ytan med olja igen.

« Slipmedel: Anvand inte stalull eller aggressiva rengéringsmedel; dessa skadar ytan.

« Forvaring: Forvara produkten pa en torr plats for att forhindra rostbildning.

Sakerhetsinstruktioner



« Vikt: Gjutjarn ar ett tungt material. Lyft och bar produkten med bada handerna for att undvika skador.
« Varmeledning: Gjutjarn leder och behaller varme utmarkt. Anvand ugnsvantar eller grytlappar vid
hantering av uppvéarmd produkt.

* Vassa kanter: Kontrollera efter vassa kanter eller grader fore forsta anvandning.

« Fukt: Utsatt inte produkten for langvarig fukt eller vatten for att forhindra rostbildning.

Aldersbegransningar

Ej tillampligt. Produkten &r lamplig for anvandning av vuxna och barn under vuxens tillsyn. P& grund av
gjutjarnets betydande vikt rekommenderas extra tillsyn nar produkten anvands av barn.
Avfallsinstruktioner

« Lamna kasserade gjutjarnsprodukter till en insamlingsplats for metallskrot eller atervinningscentral.

« Slang inte gjutjarn i hushallssoporna.

Varningar

» P103: L&s etiketten/dessa instruktioner fore anvandning.

Farinformation
« -: Denna produkt innehaller inga kemiska faror.

» -1 Fysisk fara: Gjutjarn ar tungt; risk for krosskada eller skada vid ovarsam hantering.

Genom att folja dessa riktlinjer sékerstéller du en langvarig och optimal prestanda av din produkt. For
mer information eller specifika fragor, kontakta kundtjanst eller butiken dér du kGpte produkten.



